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CONOSCERE E RICONOSCERE L’OLIO EVO
1 incontro a scelta: il 27 febbraio o il  29 maggio
dalle ore 17:30 alle 20:00

ABBINAMENTO CIBO E OLIO
1 incontro a scelta: 16 aprile o il 25 giugno
dalle ore 17:30 alle 20:30

EVOO FAN           
Conoscere l’olio EVO e abbinarlo al cibo 
8 - 15 - 22 - 29 aprile 2024 | 06 maggio
5 incontri dalle ore 17:30 alle 20:30

UN MONDO IN UNA GOCCIA
Conoscere l’olio EVO e saperlo scegliere
04 - 11 - 18 giugno
3 incontri dalle ore 17:30 alle 20:00

DIVENTA ASSAGGIATORE

19°

20°

21°

 CORSO PER ASSAGGIATORI 
 DI OLI DI OLIVA VERGINI
	 con	attestato	di	idoneità	fisiologica
 Formula 3 WEEKEND - 35 ore in presenza

19 e 20 gennaio | 26 e 27 gennaio | 2 e 3 febbraio  
Venerdì ore 18:00 - 22:00 | Sabato ore  09:30 - 18:30

   CORSO PER ASSAGGIATORI 
DI OLI DI OLIVA VERGINI

	 con	attestato	di	idoneità	fisiologica
On Line       13-20-27 Febbraio | 5-12-19-26 Marzo
  2-9-16 Aprile dalle ore 19.00 alle 21.00
in Presenza 23 Aprile dalle ore 11.00 alle 19.30
  24 Aprile dalle ore 9.30 alle 18.00

 CORSO PER ASSAGGIATORI 
 DI OLI DI OLIVA VERGINI
	 con	attestato	di	idoneità	fisiologica
 Formula INTENSIVE - 35 ore in presenza
 Dal 13 al 16 maggio dalle 9:30 alle 18:30
 Il 17 maggio dalle ore 9:30 alle 14:30

I PROSSIMI APPUNTAMENTI IN EVOOSCHOOL, 
LA SCUOLA DELL’OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

PERCORSO VALIDO PER L’ISCRIZIONE 
ALL’ELENCO NAZIONALE DEI TECNICI

ED ESPERTI DEGLI OLI DI OLIVA 
VERGINI ED EXTRA VERGINI

UTILI A CURIOSI, APPASSIONATI, 
RISTORATORI, CHEF, CONSUMATORI, 

MEDICI E STUDENTI

INCONTRI DI AVVICINAMENTO


